%P
X

Jem <
g\::::w =

Citta di

dhoth,

% [ 5

Oltre....Cheese
Gusts, odori e tradizioni dei formaggi
dell Oltrepo Pavese e non sol .....

Casteggio

Casteggio, Palazzo Certosa Cantu
Domenica 14 maggio 2017

‘Dalle ore 10.00 alle ore 19.30

Ore 10.00 Convegno:

Allevamento, paesaggio collinare ed economia
“Il ruolo del formaggio”

Dalle ore 12.00 alle ore 19.00:

Mercato dei produttori (locali, lombardi, piemontesi, romagnoli)

Dalle ore 14.00: laboratori

Ore 14.00 — 15.30: Accostamento alla degustazione dei formaggi
Ore 15.45 — 16.30: Formaggi, miele e confetture

Ore 16.00 — 17.30: laboratorio per bambini - Come si fa il formaggio
Ore 16.45 — 18.00: Ad ogni formaggio la sua birra

Ore 18.15 - 19.30: Ad ogni formaggio il suo vino
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Slow F00d®

Oltrepo Pavese

Nell’evento verranno coinvolti i ristoranti locali che inseriranno nel menu del giorno alcuni

dei prodotti presenti al mercato

Le Cave Cantu: Via Circonvallazione Cantu 62, Tel.0383.1912171
Rist. Cappel Verde: Piazza Dante 2, Tel. 335 102 1013

Rist. Fra Pelizza: Via Torino 80, Tel. 0383 890339

Rist. Leon d’Oro: Via Fratelli Vigorelli 90, Tel. 0383 83167

Rist. Ai Colli di Mairano: Via Teresio Bernini 40, Tel. 0383 83296
Rist. Santo Palato: Via Teresio Bernini 89/91, Tel. 393 965 3168

Produttori partecipanti
Valle nostra (Formaggi, Mongiardino Ligure — Al)
| Grater (Formaggi, Torrazza Coste - PV)
Il Boscasso (Formaggi, Ruino -PV)
Santa Rita Bio Caseificio Sociale 1964 (Formaggi, Serramazzoni -MO)
Luca Montaldo (Formaggi, Carezzano — AL)
Pian du Lares (Formaggi, Veddasca — VA)
Il Vallone (Formaggi, Cuveglio - VA)
Il Prestello (Formaggi, Prestine — BS)
Lino Verardo (Formaggi, San Ponzo — PV)
Birrificio Oltrepo ( Borgo Priolo — PV)
Zucca Berrettina (Confetture, Lungavilla — PV)

Sito web dell’evento: www.oltrecheese.it
Per info e prenotazioni dei laboratori: 0383-83941
Per info sull’evento: fiduciario@slowfoodoltrepo.it - cell. 3387089575
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